Thajské Zluté curry s veprovym masem a dvoubarevnou ryzi
Mnozstvi surovin je nanormovano na 10 dospélych porci

Ingredience:

Jasminova ryze 500g

Cerné ryie 300g

Veprové maso 1000g

Sal
Cibule 100g
Olej 60g

Krajenad rajcata sterilovana 300g

Cuketa ocisténa 200g
Mrkev ocisténa 200g
Kokosové mléko 4dl
Zluté kari pasta 1,8g
Kari koreni 5g
Zazvor 2g

Pracovni postup:

V hlubsi panvi nebo kastrolu rozehfejeme olej a orestujeme nadrobno nakrajenou cibuli dozlatova.
Na tento zaklad pfidame maso, kari pastu, kari kofeni, zazvor a téz orestujeme, aby se uvolnilo aroma
kofeni. Zalijeme drcenymi rajcaty, kokosovym mlékem a dusime. Na zavér vmichame na malé
kosticky nakrdjenou zeleninu a uz jen kratce dusime, aby zelenina zlstala kfehkd a barevna.

Podavame s dvoubarevnou ryzi- jasminovou a ¢ernou (smichanych v libovolnych pomérech).

Kazdy druh ryZe uvafime zvlast, poté je promichdme pro efekt dvoubarevného kontrastu

Poznamka:
Zluta kari pasta je k dostani ve tfech stupnich palivosti. Byla pouZita varianta — mirné paliva

Veprové maso Ize nahradit vegetaridanskym masem.

Pokrm lze v pripadé potreby, zahustit lehce moukou



